Composez votre menu a la carte...

/4
nos entrees
SALADE du TAVERNIER aux cerneaux de noix
(salade du jour, cerneaux de noix) 390 €
SALADE COMTOISE
(salade du jour, tomate, comté fruité, cerneaux de noix) 6,45 €

SALADE ARBOISIENNE
(salade du jour, jambon cru fumé du Jura, tomate, oeufs durs, comté

fruité, cerneaux de noix et pain grillé) 9,95 €
SALADE AUX DEUX FROMAGES COMTOIS TOASTES

(salade du jour, tomate, lardons, comté fruité, morbier) 9,95 €
SALADE DE FILETS DE TRUITE FUMEE du Jura

(salade du jour, tomate, filets de truite fumée du Jura,

citron, pain grillé) 12,75 €
POT DE RILLES DE MAITRE ANTOINE et pain grillé 7,10 €
ASSIETTE DE JAMBON cru fumé du Jura 7,10 €
ASSIETTE DE SAUCISSON CAMPAGNARD 7,10 €
ASSIETTE FRANC-COMTOISE

(jambon cru fumé du Jura, saucisson campagnard) 7,10 €
SOUPE a LOIGNON GRATINEE au Comté fruité 7,10 €

ESCARGOTS au Beurre Fin (par 6) 6,55 € - (par12) 13,10 €

OMELETTE au Comté fruité 8,45 €

CROUTE JURASSIENNE
au Vin Jaune d'Arbois, Morilles et Champignons Forestiers 12,95 €

la finette

nos salades repas
SALADE AUX TROIS FROMAGES COMTOIS TOASTES (salade du
jour, tomate, lardons, comté fruité, morbier, chéevre) 12,95 €
TARTINE COMTOISE (salade du jour) 11,90 €
nos plats chauds
Véritable « JESU DE MORTEAU » du TUYE
» Aux Lentilles 9,95 €
» Aux Pommes vapeur et Cancoillotte Tiede 9,95 €

COTI DU HAUT-DOUBS facon SAUGEAIS
(Carré de porc fumé servi avec des pommes vapeur et une sauce
moutarde aux capres) 9,95 €

ENTRECOTE FORESTIERE sur le grill, Champignons Forestiers

» Aux échalotes et vin rouge 18,95 €
* Au vin blanc 18,95 €
 Au vin jaune d’Arbois, Morilles et champignons (sup. de 2 €)

POULET DU JURA, de la ferme “les Glycines” au Vin Jaune d’Arbois,

Morilles et Champignons Forestiers 20,95 €
TRIPES MITONNEES a la sauce tomate, Pommes vapeur 9,95 €
JAMBON CUIT FUME

sauce au vin blanc d’Arbois et Champignons Forestiers 14,95 €
FILET DE SANDRE, sauce au Savagnin d’Arbois 16,90 €
FONDUE AU COMTE 11,40 €
ANDOUILLETTE aux Coétes du Jura

(servie du lundi au vendredi sauf jours fériés) 14,95 €

FORMULE FONDUE
(Fondue au Comté + salade verte + assiette Franc-Comtoise)
18,40 €

nos fromages comtois

PLATEAU DE FROMAGES COMTOIS pour 2 personnes

(sup. de 4,50 € la personne suppl.) 15,00 €
COMTE FRUITE (plus de 12 mois d'affinage) 4,75 €
MORBIER 4,75 €
CANCOILLOTTE A LAIL ou FROMAGE DE CHEVRE 4,75 €
ASSIETTE DU FROMAGER (Comté Fruité et Morbier) 6,25 €

ASSIETTE DU MONTAGNON (Comté Fruité et Morbier, Cerneaux

de noix et salade du jour) 7,00 €
FAISSELLE au sucre, a la creme ou au coulis 5,90 €
YAOURT nature ou aux fruits 2,50 €
les desserts de la taverne

CCEUR FONDANT AU CHOCOLAT de la Taverne 6,75 €
PANNA COTTA de la taverne 6,75 €
TARTE AUX POMMES de la taverne 6,75 €
CRUMBLE AUX POMMES 6,75 €

GLACE FRANC - COMTOISE
(Glace vanille + Griottines de Fougerolles ou Raisins au Marc de

Franche-Comté) 6,75 €
COUPE TAVERNE AUX MYRTILLES

(Glace vanille, myrtilles, creme de cassis et chantilly) 6,75 €
CREME BRULEE 6,75 €
COUPE VANILLE GLACEE, avec ou sans chantilly 4,10 €
DOUCEUR aux GRIOTTINES de FOUGEROLLES

ou aux RAISINS au Marc de Franche-Comté 6,10 €
CAFE GOURMAND 7,00 €
CAFE GRIOTTINES 540 €

... ou decouvrez nos menus »



menu royal frane-comtois

COUPE DE FINETTE des Montagnes

Une entrée de la carte au choix

CASSOLETTE D’ESCARGOTS au beurre fin par 6

GLACE JURASSIEN

POULET DU JURA, de la ferme “les Glycines”
au Vin Jaune d’ARBOIS, aux Morilles et Champignons Forestiers

ou
Un plat de la carte au choix

ASSIETTE DU MONTAGNON
ou
FAISSELLE

GLACE FRANC-COMTOISE aux Griottines de Fougerolles
ou aux Raisins au Marc de Franche-Comté

ou
Un dessert de la carte au choix

CAFE GOURMAND
47,00 € - T.T.C. - Service Compris 11 %

mesures sanitaires

Afin de pouvoir satisfaire toutes vos réservations
en respectant les gestes barriéres, les services sont
organisés sur 2 plages horaires :
12h et 13h30 et 19h et 20h30
Merci de respecter ces horaires.

Merci de respecter les gestes barriéres.
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Lavez-vous les mains Evitez les contacts
trés régulierement physiques
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Utilisez du savon ou une Toussez ou éternuez Gardez les distances
solution hydroalcoolique dans votre coude de sécurité

les saveurs du terroir

COUPE DE FINETTE des Montagnes

SALADE ARBOISIENNE ou ASSIETTE FRANC-COMTOISE
ENTRECOTE FORESTIERE sur le grill, Champignons Forestiers,
AU VIN BLANC ou AUX ECHALOTES et VIN ROUGE
ou AU VIN JAUNE et MORILLES
ou
FONDUE AU COMTE
ou
POULET DU JURA, de la ferme “les Glycines”
au Vin Jaune, aux Morilles et Champignons Forestiers
(sup. de 2,00 €)
ou
FILET DE SANDRE sauce au Savagnin d’Arbois

ASSIETTE DU FROMAGER ou FAISSELLE

GLACE FRANC-COMTOISE aux Griottines de Fougerolles
ou aux Raisins au Marc de Franche-Comté
ou
TARTE aux pommes et GLACE VANILLE
ou
PANNA COTTA de la Taverne

31,50 € - T.T.C. - Service Compris 11 %

menu petit jurassien

JAMBON BLANC FUME Pommes vapeur ou
JESU DE MORTEAU Pommes vapeur ou
FILET DE POULET Poélé a la créeme, Riz Basmati

DESSERT GLACE
(vanille, chocolat ou fraise - 2 parfums au choix) ou
CCEUR FONDANT AU CHOCOLAT de la Taverne ou
YAOURT

9.45 € - T.T.C. - Service Compris 11 %
(enfant de moins de 12 ans)

www.finette.fr

I'arbois express

POT DE RILLES de Maitre ANTOINE et pain de campagne grillé
ou
SALADE COMTOISE ou
SOUPE a LOIGNON GRATINEE au COMTE FRUITE
COTI DU HAUT-DOUBS facon SAUGEAIS ou
Véritable « JESU DE MORTEAU » du TUYE AUX LENTILLES ou
FONDUE AU COMTE
COMTE FRUITE ou FAISSELLE ou
COUPE VANILLE GLACEE ou CREME BRULEE ou CAFE

18,40 € T.T.C. - Service Compris 11 %
(*) Toutes les modifications apportées a ce menu seront facturées

menu vigneron

SALADE COMTOISE
ou
SOUPE A LOIGNON GRATINEE au COMTE FRUITE
ou
ASSIETTE FRANC-COMTOISE

COTI DU HAUT-DOUBS fagcon SAUGEAIS
ou
Véritable « JESU DE MORTEAU » du TUYE Pommes vapeur et
Cancoillotte tiede
ou
FONDUE AU COMTE
ou
JAMBON CUIT FUME, sauce champignons forestiers

SALADE DU TAVERNIER aux cerneaux de noix
ou
ASSIETTE DU FROMAGER
ou
FAISSELLE

TARTE aux pommes de la Taverne ou
COUPE VANILLE GLACEE ou
CEUR FONDANT AU CHOCOLAT de la Taverne ou
PANNA COTTA de la Taverne

24,00 € - T.T.C. - Service Compris 11 %

ACCORDS METS ET VINS, 4 VERRES de 6 cl. Sup. 10 €
Voir sur carte des vins. 1 verre de vin jaune maxi.



